Menu
Bois Gourmand
35€

Entrée - Plat ou Plat - Dessert - 19€

ENTREES

Le foie gras tradition + 3.00€
Pommes go[den confite aun muscadet et Pointe de curcuma

La salade du Cap + 3.00€

Mesclun de salade, marinade de tomates, bulbes, ananas Pamp[emousse,

Gambas, noix de Saint-jacques, vinaigrette wmenthe - cacabuétes

Chiffonade de sawmon gm'v[czx

Baies rose et cmet/o, creme aigre[ette, mé[ange de feunes pousses

Mille feuille de tomate moggarel[a

Vinaigrette balsamique, note de [Jistou

La suggestion du jour

PLATS

Gambas gril[ées
Flambées an wbz‘s/g, risotto crémeux, Petz't jus

Snacké minute de noix de Saint Jacques + 7.00€
Puréde de racines, vinaigrette dissocide et note de basilic

Filet de bar juste cuit au beurre + 7.00€
Ve[outé de Pﬂ[ourde, rémoulﬂde de Ckou rouge

Coeur c[e c]uasi de vean a la creme de mori[[es

Poélée de c/mmpignons, pomimes rissolées

La suggestion du jour
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Assortiments de 3 fromages, selon arrivage
Mesclun de salade

La suggestion du jour

Nougm‘ glacé

Tuiles aux amandes, coulis de ]rmmboise

Coulant au chocolat
Glace 'vcmille, Petite creme anglaise

Le petit Normand
Dacc]uoz‘se amande, Pa[et lait camme[, pomimes confites,

C OM[ is de POWZWZGS vertes

. o o,/
Tarte Citron revisitee
Biscuit amande, creme citron, meringue chantill. B

coulis de fruits rouge, tuiles

Café gourmand

Assortiments de desserts

Toute notre carte est faite maison et élaborée sur Place par notre cbef, a partir de produits

fmz's et locaux. La carte est susceptib[e d évoluer de four en jour, selon arrivage.
La carte de nos a[[ergénes est disponib[e sur demande
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Menu Ve:gcm - 21€

Tartare de tomate aux appe'tits

Vinaigrette balsamique de maden et cascade de pignon de pain torréfiés,

méli mélos de jeunes pousses

-

Farandole de nos le:gumes du moment :-: S

Sauce au pistou

N

Coupe[le des fruits du four —

Coulis de fruits rouge
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